Lundi 16

Midi - Ecole de Chatel Guyon
Menu du Lundi 16 Décembre au Vendredi 20 Décembre 2024

Mardi 17

Mercredi 18

Jeudi 19 ——

Menu de Noél &

CUISINONS

L'AVENIR
AVEC PASSION

Vendredi 20

Crépe aux champignons

Potage de Iégumes BIO

Chou blanc rapé fagon
rémoulade

Gougeére au saumon fumé

Salade de perles

Boulette au sojaala
tomate et au basilic

Pasta party Bolognaise

Roti de porc

Aiguillette de poulet,
sauce supréme

Filet de colin MSC, sauce

aneth

Butternut roti

Penne BIO

Riz IGP

Poélée de panais, carottes
et potiron

Pommes de terre
grenailles

Carottes BIO fagon Vichy

Laitage ou fromage

Laitage ou fromage

Laitage ou fromage

Assortiment de fromages
locaux

Laitage ou fromage

Fruit BIO de saison

Flan caramel

Fruit BIO de saison

Biiche de Noél au chocolat

Fruit BIO de saison

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés

Retrouvez également nos menus sur
Soyons Complices




